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RESIDU ZERO
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Des del Gremi de Restauracié de Barcelona,
juntament amb Apues de Barcelona, impul
un mo e restauracio compromes amb L

de les *ones [ e':)laneta.

Es per aixd que hem creat “Resta
zero”, un curs online gratuit que a
recursos per ajudar a l'hostaleria a
un sector més sostenible.
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CURS GRATUIT GRACIES —
A AIGUES DE BARCELONA.

GREMI DE
RESTAURACIO
DE BARCELONA

Aigiies de = ,
Barcelona * te lo sirvo

Lagestié responsable € ERDE
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DIES | HORARIS

0 Laformacio teodrica es fara a través de la plataforma Zoom. Les persones podran
escollir quin dia hi volen assistir: dilluns 12 i 26 d'abril, i 10 de maig. L'horari del curs

& sera: de 9.30 ha13.30 h.
A REQUERIMENTS
0 Ser propietari/aria d'un restaurant o ser professional del sector de la restauracio

amb capacitat de decisio en el seu lloc de treball.

0 Tenir el local ( restaurant o cafeteria) a l'area metropolitana

RESTAURANT
0 Voler formar part del canvi cap a una restauracio meés sostenible per a Barcelona.
RESI DU ZERO BENEFICIS

o Generaras un impacte ambiental positiu en el teu entorn.

Amb aquesta for;ﬂdﬂb’ e Jpec‘z'd/jfzgdd 0 Rebras ampolles de vidre gratuites per al teu restaurant.
gprgﬁdyg‘ 5, gyﬁ;g’g s dae Jpgﬂ'd/j stes en 0 Obtindras el segell blau de restaurants sostenibles del programa de televisié de
Joc de cartes de TV3.

hostaleria sostenible i restanrador/ es de la
ciutat, com pots reduir els residus del teu
negoci de restauracio.

0 |sielteu negoci és entre els 5 millors, optaras a:

0 La creacio d'una campanya de publicitat pel teu restaurant.

0 La produccié d'un video corporatiu per mostrar el teu compromis
ambiental.
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Que aprendras al curs

RESTAURANT
RESIDU ZERO

e

Texcplicarem com pots reduir costos operatins
7 generar un impacte ambiental
positiu en el teu entorn.

E/ contingut

I

QUE ES UN
RESTAURANT
RESIDU ZERO

NOVES
NORMATIVES
AMBIENTALS

| CONTEXT
CcoviID

e
[oH |
TRANSFORMAR

RESIDUS
EN RECURSOS

&

CAS D’EXIT

&

APROFITAR ESTRATEGIES
TOTS ELS RESIDU ZERO
ALIMENTS

5

PLA D'ACCIO
| MANIFEST
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EL PROGRAMA.

/

FORMACIONS

2

REVISIO | VALIDACIO

3

AVALUACIO

4
BENEFICIS DEL PROJECTE

Formacio online per Zoom teodrica i
practica de 4 hores de durada durant
un mati.

Hi haura 3 convocatories per
apuntar-t'hi: 12 i 26 d'abril,
i 10 de maig.

Revisio, validacio i signatura dels
compromisos sostenibles segons els
continguts apresos a la formacioé per
part de cada restaurant participant

(maxim 7 dies despres de la formacio).

Implementacié dels compromisos en
el restaurant fins al 30 de juliol..

Validacio presencial dels
compromisos sostenibles al
restaurant, per part d'especialistes en
restauracio sostenible de l'empresa
Te lo sirvo verde.

Fins al 30 de setembre, es confirmara
si el restaurant és apte per obtenir el
segell blau i, en cas que ho sigui, es
donara una puntuacié segons el nivell
de compromisos aplicats.

0 Entrega de l'adhesiu del segell blau per
posar-lo a la porta de l'establiment.

0 Subministrament gratuit d'ampolles de
vidre reutilitzables.

0 Comunicacio gratuita amb la inclusio del
restaurant a la web del projecte.

0 I si el teu negoci és entre els 5 més ben
puntuats del ranquing de sostenibilitat,
optaras a:

() Una campanya de publicitat al teu barri,
de la qual tu i el teu restaurant podreu
ser els protagonistes.

0 Un video corporatiu gratuit per explicar
als teus clients el teu compromis
ambiental, amb una inversié en mitjans
digitals per ajudar a donar-hi
difusio a través de les teves xarxes
socials.
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RESERVA
LATEVA PLACA

N2

Reserva la teva plaga al programa de formacio
online omplint les dades del segiient formulari:

( FORMULARI )

Per poder fer la inscripcid, necessitarem que ens
facilitis les dades segiients:

NOM DE L'ESTABLIMENT
NOM DEL RESPONSABLE DEL PROJECTE
EMAIL DE CONTACTE
TELEFON
CARREC

TIPUS DE RESTAURANT (CAFETERIA, DE MENU,
FAST FOOD, ALTRES...)

AGREMIAT Si/NO
ESCULL EL DIA DE LA FORMACIO

GREMIO DE RESTAURACION DE BARCELONA

GRAN VIA DE LES CORTS CATALANES, 481, BAIXOS - 08015 BARCELONA

TEL. 935 526 585

Recorda que les places son limitades.

WWW.GREMIRESTAURACIO.COM

RESIDUZERO@GREMIRESTAURACIO.COM




